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北京餐饮工匠认定管理规范 

 

1  范围  

本标准规定了北京餐饮工匠的认定机构、认定条件、认定程序及管理。 

本标准适用于北京餐饮工匠的认定及管理。 

2  术语和定义 

2.1   

餐饮工匠 

具有10年以上餐饮一线工作经历，长期践行执着专注、精益求精、一丝不苟、追求卓越的工匠精

神，具有突出技术技能素质等基本条件，在传承力、引领力、实践力、创新力、攻关力方面显现明显

发展潜力的专业技术人员。 

3  认定机构 

3.1  北京烹饪协会负责北京餐饮工匠的认定与管理工作，日常办公机构设在协会秘书处。 

3.2  北京烹饪协会建立专家库，参与北京餐饮工匠的认定工作，是北京餐饮工匠认定的专家咨询机

构。 

3.3  北京餐饮工匠认定专家库由行业组织、研究机构、职业院校、媒体代表、企业代表等推荐的专家

组成。专家库人数不少于 40人，涵盖烹饪技术、餐饮服务、行业管理、学术研究、媒体等领域，确保

专业多样性。 

 

4  认定条件 

4.1  基本条件 

具有中国国籍，热爱祖国，坚决拥护中国共产党的领导和社会主义制度，模范遵守党纪国法，具

有良好的道德品行和职业操守，具有 10 年以上餐饮一线工作经历，并具备下列条件： 

4.1.1  执着专注。长期服务于餐饮行业，热爱本职，忠于职守，干一行爱一行钻一行，有强烈的事业

心和责任感，善于向职工传授技艺、传播理念、传承精神，乐于帮助并带动身边职工共同进步、共同

成长，在职工群众中享有较高威信。 

4.1.2  精益求精。对产品精雕细琢，对质量精益求精，对完美极致追求，具有高超的技能技艺，代表

职业技能水平的高水准，处于行业一流技能水平或具有不可替代、独一无二地位。 

4.1.3  一丝不苟。对工作高度负责，对工艺一丝不苟，对细节严格要求，把反复做的事做到极致精

准，追求“零误差”“零次品”，拥有行业领先的绝技高招或创造了行业公认的先进成果。 

4.1.4  追求卓越。独具匠心与创造力，创造了新技术、新工具、新工艺、新方法、新模式，在从事的

专业领域有较大的创造或改革。 
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4.2  专业条件 

 

4.2.1  报名人员应属于在北京市行政区域内注册的餐饮企业负责人、管理者、名厨、服务大师、专业

技术人员、专家学者，并仍在一线从事餐饮行业相关工作。 

4.2.2  上一年度为推动行业进步、提升餐饮业品质作出了突出贡献，在所申报奖项领域取得了行业一

致认同的显著业绩和技术成果。 

4.2.3  积极创新改革，探索企业发展新举措，开辟餐饮发展新路，并经实践证明有明显成效，对推动

全市乃至全国餐饮产业发展具有启示和借鉴作用。 

4.2.4  为北京餐饮“走出去”起到模范带头作用，并获得良好经济效益和口碑。 

4.2.5  针对北京餐饮进行深入研究，并形成理论成果，获得行业应用良好反馈。 

4.2.6  充分体现工匠精神，为北京餐饮文化自信、品牌自信做出卓越贡献者。 

4.3  优先条件 

4.3.1  上一年度获得过政府有关部门、行业组织的表彰，尤其是商业、餐饮类科技奖项。 

4.3.2  上一年度取得与从事专业技术相关的专利、著作权或出版著作等。 

4.3.2  上一年度获得各类技能竞赛前3名者。 

5  认定类型 

5.1  烹饪技术类。餐饮一线从事烹饪技术工作的相关人员，包括产品研发、技术创新、产品制作人员

等。 

5.2  餐饮服务类。餐饮一线从事服务工作的相关人员，包括宴会策划、服务设计、服务管理、专业服

务人员等。 

6  认定程序 

6.1  申请 

申请单位或申请人向北京烹饪协会提交《北京餐饮工匠认定申请表》和相应证明材料，证明材料

包括但不限于：身份证明、工作年限证明、业绩成果证明、获奖证书、专利或著作权证明等。单位和

社会组织等机构可以推荐申请。 

6.2  初审 

6.2.1  北京烹饪协会依照本标准对申请人提交的材料进行初审，经审查，决定予以受理的，向申请人

发送受理通知；决定不予受理的，发送不予受理通知。 

6.2.2  申请材料需要补正的，由北京烹饪协会一次性告知申请人并在15个工作日限期补正。申请人无

正当理由逾期不补正的，视为放弃申请。 

6.3  审议 

6.3.1  专家评审 

北京烹饪协会从专家库选取专家成立专家组对申请进行评审，专家组的人数为单数，且不少于5

人。专家组推举1人为组长，主持评审工作。专家组依据本标准进行评审，并将评审结果报北京烹饪协

会审议。 



T/BJCA 038-2025 

3 

6.3.2  专家回避 

专家组成员有下列情形之一可能影响评审公正性的，专家组可以作出予以回避的决定，且专家组

成员应当主动、及时提出回避申请，并服从有关安排。 

a）评审专家与申请人属于同一单位的； 

b）评审专家与申请人或申请人法定代表人或高管存在近亲属关系的； 

c）评审专家担任过申请人的董事、监事，或者是申请人的控股股东或实际控制人； 

d）其他利益冲突或可能影响评审公正性的，如存在商业合作、股权关联等可能影响公正评审的情

形。 

6.3.3  专家审议 

a）专家组负责对申请材料进行集中审议和表决； 

b）出席审议的专家组人数应当占专家组总人数2/3以上（情况特殊的，可采用电子邮件或互联网

通讯形式进行），获得2/3以上出席审议的专家同意的，为通过审议。 

6.4  公示 

经专家组审议通过，拟认定为优秀工匠的，由北京烹饪协会通过协会官网或公众号等公示，公示

期5个工作日。 

6.5  异议 

a）公示期内任何单位和个人都可以以实名方式向北京烹饪协会提出异议； 

b）提出异议应当具有明确、合理且充分的异议理由并提交相应的证据材料； 

c）非实名方式提出的异议申请，或无明确的异议理由和事实依据的，不予受理； 

d）北京烹饪协会决定受理异议后，组织专家组对异议进行审议裁定，专家组总人数2/3以上的专

家出席，裁定事项须经出席专家2/3以上表决通过。 

6.6  认定及公告 

对公示期满后没有异议的，或经异议裁定异议不成立的，由北京烹饪协会予以认定为年度北京餐

饮工匠，发布认定公告，并颁发年度北京餐饮工匠证书标识。 

7  管理 

7.1  使用   

在有效期内，可以在个人介绍或企业宣传等场景上使用所获北京餐饮工匠名称。 

7.2  撤销 

北京餐饮工匠所有人、使用人有下列情形之一的，经北京烹饪协会核实审定，撤销认定，并予以

公告： 

a）申请时提交虚假材料或以其他欺诈手段获得北京餐饮工匠认定的； 

b）因商品或服务质量问题造成严重不良社会影响的； 

c）被相关部门列入严重失信主体名单的； 

d）因重大违法行为受到处罚，影响个人信誉的； 

e）其他应撤销的情形。 
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